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台 湾 洋 香 瓜 栽 培 

田 文 

(福建省农科院 台湾农业课题组 ) 

随着阑台农业交流的目益深入，我省引 

进台湾甜瓜品种栽培面积逐渐 扩 大， 据了 

解，目前我省甜瓜栽培面积 巳与西瓜栽培面 

积相当，是夏季重要的水果之一。为了促进 

我省甜瓜的栽培，现介绍台湾洋香瓜的栽培 

概况及栽培技术要点，以供参考。 
- 一

， 台湾洋譬_愿生产概 

台湾重要水果甜瓜，可分为东方种的薄 

皮甜瓜和西方种的厚皮甜瓜 (俗称洋香瓜 ) 

两种 薄皮甜瓜果肉稍薄，汁水也少，品味 

平淡，逐渐失去昔 19市场的优势，栽培面积 

巳从往 日的1万多公 顷、下降至如今的2000多 

套顷，渐被西方种洋香瓜所取代6台湾洋香 

瓜的发展起步于80年代，198~ 1999年是台 

湾岛内洋香瓜新品种开发的最辉煌的阶段， 

相继育癌不少适应本岛栽培韵津香 瓜 新 品 

种，目前的许多主栽品种都是这 阶段培育 

出来的。同期栽培技术也得到 很 太 改 进， 

1934~起推广'／~pE布覆盖隧道式栽培技术， 

新技术，新品种的推广使台湾的洋香瓜在短 

短的十几年内取得飞跃性发展 。 据1994年6 

月的统计，台湾全省洋香瓜栽培面积巳增长 

至3634公顷，产值为25．4亿元新台币，总产 

量100347吨 台湾洋香瓜根据外观可吩网纹 

香瓜和光面香瓜二大类，二者年产量相当， 

只不过阿纹香瓜主要生产期在较炎热的夏欷 

季，而光面香．瓜则以年祝较寒 冷 的季 节为 

主。因周年可栽培应市，在台湾消费市场上 

洋香瓜 已跃升为仅次于西瓜及柑桔类的重要 

水果。台湾洋香瓜的栽培 主要集中 在 台南 

县，约占全省的65．7 。 

=：_洋香瓜品种 

1980年以前台湾只有 “农友57号 以及 

16 

． S I， 
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日本引进的 “香兰”二个洋香瓜品种，1981 

年台湾开始加快洋香瓜新品种的培育，新育 

出i复美、昧香甜、随璜细软、汁水多、耐 

贮这的洋香瓜品种(详见表1)，深受消费市场 

的欢迎，很快就超过了原先的东方种蒂疫甜 

瓜，占据了重要地位。 

三、疆宜的气慑与士壤 一 

洋香瓜生长适于雨量较少、El照充足和 

气温较高的气候条件 ， 生育 遣 温 为 25～ 

3O℃。对低温很敏感，昼问低于18℃，夜间 

1 2～1 3ocpJ,下勋j生育不 良。 栽植地以富含有 

机质且排水良好的沙质壤土为宜，土层宜深 

厚， 土壤PH值在6．O～6．8之间对洋香瓜的 

生长较有利。 

四瞌 栽培蕾理技术要点 ’ ： 

PE布覆盎收培方式。台湾津露_瓜自1984年 

开始推广PE布隧道式裁培’1即睦面覆 盖银 

灰色塑料布，畦上每隔1米用3．3米摄的竹片 

或铣条架高8O厘米左右的隧道拱型，上面再 

被覆塑料布的栽培方法。以该方l祛栽培的洋 

香瓜，可比一般栽培方式提 早 产 期,19~24 

天，果实品质合格率从63．5 提高到94．3 ， 

还可有效地防治病虫害，减少防治成本，且 

市场价格看好，摊广的第二年 (1985年 )特 

级品售价每千克20~25元提高 到 30~100元 

新台币不等。目前 臣舟f进意夫利的 隧道 

架设机”，可一次完成骨架架设和 透明PE 

布的覆盖，8小时可完成2～4公顷。 

推行穴盘青苗。为了便于苗期集中管理， 

促进根系发达，植 发育整齐、移 植后不跃 

株、保证苗的品质，台湾 推广穴盘育苗。此 

外还鼓励接种内生菌撮菌培育健康苗，以利 

根群的发育，促进洋香瓜植椿的快遗生长。 

维普资讯 http://www.cqvip.com 

http://www.cqvip.com


袭 台湾主要洋香瓜儡种蒋性覆栽培概妻 

施 肥 置 
播 种 适 期 

C千克／0．1公顷) 

11～ 2月 1O0 

9Jl申～10月 中 12月下 1月 1OO～120 

10～ 12月 80~90 

9～10月 12～1月 120~140 

8～9月 12～1月 80 

9～10月 2～猬  100~120 

2～8月 90～ 110 

8～9月 I～3月 90~110 

一 株留果数 (果 ) 

单蔓 

1_~ 2 

1～ 2 

1～ 2 

1 

双蔓 

开花至成熟 

日数 (天 ) 

2～ 3 

2～ 3 

2～ 3 

2 

2 

2～4 

4 

4 

45～ 55 

40～ 50 

40～ 50 

30～ 40 

35～ 45 

35～ 45 

35～ 45 

25～ 45 

注；④l赦 蜜嘎上寿光面洋香瓜品种。 

②播种追期 台湾南部为伽l、 其他地区依当地气候臻栽培经验调整之。 

@施肥量为台施43号复合肥料的用量。 
_

‘ 

-  ．  
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昝童蔓嚣k洋香瓜在孙蔓结果，赦要对母 

蔓摘心 I 促进着暴，移植后生长至g片 本叶 

时即可摘除心芽。种植后约3星期开始修剪， 

留予蔓2条，其彖垒摘胁 让艟株基部通风， 

充分照射阳光，减少基部病害的发生。子蔓 

也需摘心，以促进孙蔓的伸展及利于结果 

春作在孙蔓第8节后开始留果，秋作可较早， 

每橡留真叶27～30片。主蔓叶数过少或留果 

节位过低， 则果实生长不大，但留果位若太 

高，则网纹不美观，甜度低，品质差。 

施熙蟹理一肥料的施用量及种类对洋香瓜 

的产量及甜度均影响很大，氮肥要适量，勿 

使植株过繁茂而影响着果及滋生病虫害，磷 

肥对新梢的生长及开花着果帮助大，钾肥对 

甜度的提高有助益， 因此磅、钾 巴音勺适量供 

应对洋香瓜较重要。此外要多施有机肥，少 

施化肥，基肥可施充分发酵腐熟的鸡粪堆肥 

或牛粪堆肥，在定植前施下。生长期间追施 

2—3次肥，再视生长情况， 需要时 喷 施叶 

肥 ‘ 

排蕾木的蕾瑶。洋香瓜种植初期灌水宜少， 

土壤保持湿润即可。开花期应节制灌水，以 
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台湾茶及 
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合利用现状与发展趋 

赵和涛 

(安徽省农科院祁门叶帮研究所 ) 

自8O年代以来，台湾不断加强了荣叶及 

其茶柢 花粉等副产品 的综台利用研究与开 

发工作。其 目的t一是促进茶叶销售，保护 

台湾茶农利益。二是为医药、食品、化工业 

提供特殊原料。实践表 明，对茶叶及副产品 

的综合利用，不但取得了显著的经济效益， 

而且也产生了良好的社会 效益， 现概述 如 

下。 

一
、 台海茶叶综台科用概况 

台湾 目前对茶叶综台利用类型可分为三 

大类。辑一粪是传统的加工利用，主要是将 

鲜茶叶加工威红茶、绿茶、乌 龙 茶、 包种 

茶，袋泡茶、调昧孳、薰香茶等各类直接饮 

用茶。第二类是茶叶的深加工利用，即将茶 

叶进一步深加工成速溶茶 、茶果 冻、 茶糠 

果，荣饼干、茶羊羹、茶酒以及浓缩荟等产 

品。第三类是对低档粗老茶以 及 茶 梗、茶 

灰，茶末等副产品进行提取利用，主要是提 

取荼及其副产品中的特殊化学物质，并开发 

成抗氧化剂、除臭剂 茶色素，、茶香精等日 

免植株过于繁茂，增加徒长枝。小果期水份 

可稍多，以莉果实生长肥大。采收前10天应 

停止水掰供给，着卞前应迅速新术 段提高 

菩瓜的甜虞，并避免裂果。 

穗重譬辩暗。洋眷藤对各种病虫害抵抗力 

较弱，较莴}觉的病害主要有疫病，露菌病， 

蔓桔病 自耢崭及果实蝇等 要选择适当农 

翡防治，大部分洋誊瓜品种对无执硫磺药瓤 

锻昭，应避免使用， 用药不当会严重影响洋 

香瓜植株的生长及果品的商品价值。为保证 

无农药残留，播高洋香瓜品质，台湾擞动用 

蚱农药穷法防治病虫害，主要有谢花后即行 

用化工新产品。 

。 随善茶叶及副产品这三太类型的综合利 

用，在台湾岛 各种袋 泡茶、茶饮料已成为 

高度商品化产品，如袋泡茶盼销量巳达到芬 

娄总销量的I 5 左右，茶饮料的销量也由8O 

年代末的2 上升到5 。在台湾的城市和乡 

村，袋泡蔡和茶饮料巳日益受到广大消费者 

的欢迎，并逐灏成为主要饮品之一。此外， 

遗溶茶、璃睐茶、果茶、茶糠果、茶羊羹、 

茶酒等深加工新产品，已经初步商品化了， 

在一些商店和茶馆、涵磺都有售，并深受消 

费者青睐。还有一些茶休闭食品、茶色素、 

苓香精 及抗氧化剂、 除臬 剂等 新 开发产 

品，均已初步得到应甩，目前虽然还未形成 

商品化，但已普遍受到好评。 

茶及副产品综合利用途径，各种初加工 

产品及簿加工品以直接销售给消费者为主流 

外，有的深加工品还作为各种食品的辅料加 

工成系 蔡食品。甚童倬为工艺晶憷藏 。此 

外r台湾还流行茶宴，麟是吃由乘嫩茶树鲜 
· ⋯ - ．6⋯ --⋯ ⋯ 一一 ·一 ⋯ ⋯ +一 ⋯ ⋯ ·v ⋯ ·⋯ -⋯ ⋯ ⋯ -⋯ ⋯ -⋯  

套袋防瓜实蝇、瓜螟、夜盗虫等害虫，在生 

育期设置性激索诱杀板，诱杀 夜赣 虫_娄雄 

蛾J用黄色粘擞诱杀小型昆虫J搠诱杀灯诱 

杀瓜实蝇的雄嘏等。 
、 薏时暑魄。分氧包繁。滩香瓜过卓 采收Jj蠡 

熟度不足，糖分低品质劣，过晚采收，易造 

成果蒂脱落，不耐贮运，影响商品价值。因 

此酲适对采收，当幂皮 自 绿变黄， 外 观整 

齐， 有光泽、网纹清浙时开始采收。采收后 

要做好分缀包装，建立晶牌信 

(责任编辑，一蚰 ) 
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